LA FIERA DI RIMINI

Macfrut, dal caffe alla canna da zucchero
lo Zimbabwe si apre al business italiano

leri workshop sulla tracciabilita difiliera
riguardante le specie e le erbe
aromatiche. Oggi il giorno del Venezuela
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Il viceministro all'’Agricoltura
dello Zimbabwe portalegrandi
possibilita di business italiano
col paese africano, mentre si
studiano gli sviluppi del merca-
to delle spezie, permettendosi
anche una digressione sul mi-
xology da aperitivo con le erbe
officinali.

I la summa della giornata di
ieri al MacFrut, che oggiinvece
vedraallaFieradi Riminil'esor-
dio di un altra nazione impor-
tante nelle prospettive di mer-
cato: il Venezuela.

leri il focus invece ha riguar-
dato, come detto, il paese del-
I'’Africa meridionale che era al-
la sua seconda partecipazione
alla fiera e negli ultimi cinque
anni ha visto un export altale-
nante per un giro di affari, in
media, di 2,3 milioni. Piu alto
I'import di prodotti italiani nel-
la realta africana che é di sei
volte, attestandosisui 12-14
milioni di euro I'anno. Traipro-
dotti pit esportati, di natura a-

groalimentare, si contano caf-
fé, canna da zucchero, noci di
pecan e di macadamia, agrumi
e mirtilli. In questa edizione ha
raddoppiato la sua partecipa-
zione, grazie all'azione di Zim-
Trade, arrivando a Rimini con
una decina di produttori. Una
testimonianza dell'interesse e
delle potenzialita che l'orti e
frutticoltura e il mondo delle
spezie hanno e possono avere
in chiave diexportverso I'ltalia
equindil'Europa.

Presente all'incontro il Vice-
ministro per la terra, agricoltu-
ra, pesca, acqua, clima e svilup-
po rurale dello Zimbabwe,
Vangelis Haritatos. «L'Italia
rappresenta sicuramente un
passoin piuverso il mercatoeu-
ropeo; attualmente esportia-
mo dallo Zimbabwe circa 77
milioni didollari verso I'Europa
in prodotti ortofrutticoli, ma
crediamo che ci sia spazio per
una crescita ulteriore. L'[talia
ha un mercato molto forte dal
punto di vista delle attrezzatu-
re, ma noi abbiamo potenzial-
mente molta superficie produt-

Frutta in mostra al Macfrut di Rimini

tiva e grande disponibilita di
acqua.

Molto seguito anche il wor-
kshop Bio Cannamela, concen-
trato sulla tracciabilitadifiliera
riguardante le spezie ed erbe a-
romatiche. Un focus che ha ap-
purato come oltre il 70 per cen-
to degli italiani ¢ disposto a pa-
gare di piti se garantita autenti-
cita dell'alimento.

«L'eccellenza si trova valoriz-
zando ogni singola fase — ha
spiegato Sandro Galasso, diret-

tore qualita e sicurezza del
Gruppo Montenegro, che de-
tiene Cannamela -, garantendo
la sicurezza alimentare soprat-
tutto nelsettore delle erbe aro-
matiche. Per questo facciamo
un’attenta analisi del rischio di
tutte le materie prime, su cui
facciamo 70mila controlli al-
I'annotraivarifornitori». L'am-
bito dell'officinale ¢ in crescita
(+13%) e al MacFrut interseca
ambit relativamente nuovi: il
drink. Lo conferma Marco Sa-

randrea, titolare dell'omonima
azienda specializzata in liquo-
reria ed erboristeria, protago-
nista nel salone Spices&Herbs
con due aperitivi aromatici in-
sieme a due giovani barman E-
manuele Fontana e Alex Toti.
Nel corso della fiera ha presen-
tato alcune essenze realizzate
da botaniche aromatiche da u-
tilizzare nell'arte della mixolo-
gy. «E una tendenza gourmet e
dibenessere sempre piu diffusa
— ha affermato Sarandrea —
Tantoche come azienda, daan-
ni specializzata nella trasfor-
mazione di queste erbe per il
food e il drink, abbiamo deciso
di assecondare realizzando
prodotti non piu solo per 'am-
bito liquoristico ma veri e pro-
priingredienti da utilizzare
nell'universo bartender, diret-
tamente dalle piante officinali.
Da qui l'idea direalizzare botti-
gliette chiamate gocce essen-
ziali, per dare uno sprint diver-
so al gusto ma anche per fare
entrare la fitoterapia nel mon-
do alimentare». Oltre alla "pri-
ma" venezuelana, oggi sarala
giornatadel convegno organiz-
zato dalla Regione Emilia Ro-
magnasultema “L'innovazione
nell’ortofrutta: biodiversita,
lotta alla cimice asiatica e ri-
sparmio idrico. Il punto sulle
attivita dei Gruppi Operativi”.



